
11 Insalata Mista - Gemischter Salat 6,00
12 Caprese - mit Tomaten, Basilikum und Mozzarella 

(6)
7,00

13 Putenbrust - Gemischter Salat mit 
Putenbruststreifen

9,00

14 Ruccola Parmigiana - mit gehobeltem Parmesankäse 7,50
15 Primavera - Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, 

Paprika, Zwiebel, Ei (C)
7,00

16 Insalata La Scala - Gemischter Salat mit Tomaten, 
Schinken, Ei, Thunfisch, Gurken, Käse (1,4,6,C,D,G)

8,50

17 Garnelensalat - Gebratene Garnelen auf gemischtem 
Salat (B)

9,50

18 Insalata Mare - Meeresfrüchte Salat (B,D,R) 10,50

19 Margarita 6,00
20 Salami (1,4,X) 6,50
21 Schinken (3,11) 6,50
22 Funghi - frische Champignons 6,50
23 Etna - frische Champignons, Salami, Schinken 

(1,2,4,15) 
7,50

24 Capricciosa - Funghi, Salami, Schinken, Paprika 
(2,3,4,15)

8,00

25 Quattro Stagioni - Salami, Schinken, Paprika, Zwie-
bel (1,2,3,4,6,15)

8,00

SALATE

PIZZA

41 Spaghetti Napoli (Ah) - mit Tomatensauce 7,00
42 Spaghetti Bolognese (Ah,L) - mit Hackfleischsauce 7,00
43 Spaghetti Carbonara (1,2,3,15,Ah,G) - in Sahnesauce, 

mit gekochtem Schinken und Ei
7,00

44 Spaghetti Matriciana - mit Zwiebeln, Speck, in Toma-
tensauce

8,00

45 Spaghetti Pesto (Ah,G,R)- mit Basilikum in leichter 
Sahnesauce

7,00

46 Spaghetti Marinara (Ag,B,D,R) - mit Meeresfrüchten 9,00
47 Spaghetti Aglio, OIio e Peperoncino - mit Olivenöl, 

Knoblauch und Peperoni
8,00

48 Spaghetti Gemüse - in Tomatensauce 8,00

SPAGHETTI

49 Penne Gambas (B) - mit Garnelen in Tomatensauce 9,50
50 Penne Salmone (Ah,B,C,D,G) - mit Lachs in Tomaten-

Sahnesauce
8,50

51 Penne Napoli (Ah) - mit Tomatensauce 7,00
52 Penne Arabiata (6) - mit Peperoni, Zwiebeln in Toma-

tensauce
7,00

PENNE

57 Tagliatelle La Scala - mit Steinpilzen und Ruccola 8,50
58 Tagliattelle mit Spinat und Scampi - in Sahnesauce 10,50
59 Tagliatelle Panna (2,3,15,G) - mit gekochtem Schin-

ken in Sahnesauce
8,00

60 Tagliatelle Gambas - mit Garnelen, frischen Champi-
gnons in Weißweinsauce

9,50

TAGLIATELLE

66 Tortellini Napoli - mit Tomatensauce 7,00
67 Tortellini Panna (G) - mit gekochtem Schinken in 

Sahnesauce
7,00

68 Tortellini Gorgonzola (Ah,C,G,H) - gefüllt mit Fleisch 
in Gorgonzolasauce

8,00

69 Lasagne (G) - mit Fleischsauce - überbacken 8,00
70 Pasta Mista - drei verschiedene Pastasorten mit 

drei verschiedenen Saucen
11,00

71 Combinazione - 3 verschiedene überbackene Nu-
delgerichte

8,00

TORTELLINI

76 Wiener Schnitzel (Aw,C,G) 9,50
77 Zigeuner Schnitzel (Aw,C,G,L) 12,00
78 Jäger Schnitzel (Aw,C,G,L) 12,00
79 Bolognese Schnitzel - Überbacken (Aw,C,G,L,1) 14,00
80 Hawaii Schnitzel - Überbacken 14,00

VOM SCHWEIN

Zu Fleischgerichten erhalten Sie zwei Beilagen Ihrer Wahl... 
Pommes frites, Salat, Kartoffeln, Kroketten, Gemüse...

1 Crema di Pomodoro- Tomatensuppe 5,00
2 Minestrone - Italienische Gemüsesuppe 5,00
3 Zuppa di Cipolla - Zwiebelsuppe mit Käse überba-

cken
5,00

4 Broccoli-Creme-Suppe 5,00

SUPPEN

5 Antipasti della Casa - Vorspeisenteller nach Art des 
Hauses

10,50

6 Prosciutto di Parma von Melone - Parmaschinken mit 
Melone

8,50

7 Carpaccio di Filetto - Carpaccio vom Rind 12,00
8 Vitello Tonnato- Kalbsscheiben mit Thunfischcreme 9,50
9 Gemüseteller vom Grill - Auberginen, Zucchini, Broc-

coli, Paprika und frische Champignons
8,50

10 Sardellen vom Grill - auf Ruccolasalat 9,50

VORSPEISEN

26 Caprese - mit frischen Tomaten, Mozzarella und 
Basilikum

8,00

27 La Scala - mit Parmaschinken, Rucola, Parmesan 
und Mozzarella

8,00

28 Frutti di Mare - mit Meeresfrüchten (B,D,R) 9,00
29 Tonno - Thunfisch und Zwiebel (R) 8,00
30 Quattro Formaggi - 4 Käsesorten 8,50
31 Napolitana - Kapern, Oliven, Sardellen 8,00
32 Hawaii (1,3,4,15) - mit Schinken und Ananas 7,00
33 Vegetaria (9) - frische Champignons, Paprika, Arti-

schocken, Brokkoli und Oliven
8,00

34 Calzone - Gefüllt mit Schinken, Funghi, Salami, 
Paprika (2,3,4,15)

8,00

35 Diavolo - mit Peperoniwurst, frischen Champignons 
und Peperoni - pikant

7,50

36 I Love You - Sardellen, Kapern, Zwiebeln, Knoblauch 
und Oliven

8,00

37 Ciao Ciao - frische Tomaten, Pilze, Paprika und 
Mozzarella

8,00

38 Pizzabrot ohne Knoblauch 5,00
39 Pizzabrot mit Knoblauch 5,00
40 Pizzabrot mit Knoblauch und Tomaten 5,00

Jede Extrazutat 1,00

53 Penne Gorgonzola (G) - in Gorgonzola-Sahnesauce 8,00
54 Penne Quattro Formaggi (G) - mit vier Käsesorten in 

Sahnesauce
8,00

55 Penne Bolognese - mit Fleischsauce 7,00
56 Penne al forno - mit frischen Champignons, Schin-

ken in Sahnesauce - überbacken
9,00

86 Scaloppina Vino Bianco (O) 14,00
87 Scaloppina al Limone 14,00
88 Scaloppina al Marsala (O) 14,00
89 Scaloppina alla Pizzaiola 14,00
90 Saltimbocca alla Romana (G,1,2,3,15) 14,00

VOM KALB



120 Tiramisu (9,Aw,C,G) 5,00
121 Creme Caramel 5,00
122 Pana Cotta 5,00

DESSERTS

GETRÄNKE

Kennzeichnung Allergene
Es ist so gut wie unmöglich, ein Gericht ohne Allergie auslösen 
könnende Stoffe zuzubereiten. Das liegt daran, dass bereits viele 
Grundzutaten frische Lebensmittel voraussetzen, die Allergien aus-
lösen können (wie beispielsweise Butter, Eier, Fisch, Mehl oder Milch). 
Im Einzelnen: A Glutenhaltiges Getreide /h Hartweizen w/Weizen..., B 
Krebstiere..., C Eier von Geflügel..., D Fisch..., E Erdnüsse..., F Sojaboh-
nen..., G Mild von Säugetieren..., H Schalenfrüchte..., L Sellerie..., M 
Senf..., N Sesamsamen..., O Schwefeldioxid und Sulfite..., P Lupinen..., 
R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische... . 
Hinweis: Die „...“ stehen für den Zusatz „und daras gewonnene Er-
zeugnisse“.

Inhalts- und Zusatzstoffe
1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 
4 mit Geschmacksverstärker/n, 5 mit Schwefeldioxid, 6 geschwärzt, 7 
mit Phosphat, 15 mit Nitritpökelsalz.
V.i.S.d.P. Ristorante La Scala, Irrtum und Änderungen vorbehalten.Große Auswahl an Getränken. Fragen Sie einfach nach!

96 Bistecca alla Griglia con Burro maitre - Rumpsteak 
vom Grill mit Kräuterbutter (G)

19,50

97 Bistecca von Funghi - Rumpsteak mit Champignon 
a la Crema (Aw,C,L)

20,50

98 Bistecca von Cipolla - Rumpsteak mit Zwiebeln 20,50
99 Bistecca alla Pizzaiola - Rumpsteak mit Tomaten, 

Kapern und Oliven
20,50

100 Bistecca al Gorgonzola (g) - in Gorgonzolasauce 21,50
101 Bistecca con Pepe Verde - Rumpsteak in Pfeffer-

rahmsauce (Aw,C,L)
21,50

102 Bistecca Pfifferlinge - Rumpsteak mit Pfifferlinge a 
la Crema (Aw,C,L)

22,50

VOM RIND

FISCHGERICHTE
110 Calamari alla Romana - Frittierte Tintenfischringe 

(G,R)
12,00

111 Calamari alla Griglia - Gegrillte Tintenfischringe 
(G,R)

14,00

112 Scampi alla Griglia von salsa d‘aglio - Gegrillte 
Scampi mit einer Knoblauchsauce (B)

20,50

113 Sogliola alla Griglia - Ganze Seezunge vom Grill 
(C,D,G)

22,50

114 Coda di Rospo alla Griglia - Gegrillter Seeteufel 
(C,D,G)

20,50

115 Salmone alla Griglia - Gegrillter Lachs (C,D,G) 18,50
116 Pesce Misto alla Griglia - Gemischter Fisch gegrillt 

(C,D,G)
25,50

117 Dorade vom Grill (C,D,G) 20,50
Zu den Fischgerichten reichen wir zwei Beilagen. Tagesgemüse, 
Salat, Rosmarinkartoffeln, Pommes frites, Reis, Kroketten.

Guten Appetit wünscht

Ristorante
La Scala


